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BISTRONOMIE MODERNE
& VIANDES D’EXCEPTION

BIERES Pressions moa  WHISKY

PEUCEIA A8 c savunscsmuen i s sussssmsniin v v 440 € Clan Campbell blendt............... 600 €
Judas 89" . ... 540 € Chivas 12 ans . . ... ... 6.00 E
Affligem blonde 6.7°. ... ................. 540 €

Bourbon (Américan Whisky)

APEQITI FS Jack Daniels ..o 800 €

Ricard @ cl) ..o 330 € Japonais

Martini blanc, rouge (G cl) .............. 450 € :

Kir vin blanc (12 QO . o 150 € N;|I<ko Tciketsurg Pure MQ[F ...... s 100 €
Kit ROYAL .+ o v oo s e 750 €  (Poivre. pache. chocolat noir leger. fume)

Campari (6cl) ... 450 € i

Porto rouge ou blanc (G c) .............. 490 € ECOSSEIS 2lngle Malt 000 €
Mairtinl Gin (Ol wcossnn a5 o 5 avenen 5o & 700 € MOCRANGCO e '
Américano maison (12 c) .............. 790 € Glenfidich 12 ans .. .. v v veiisininn s 100 €
Meirtint MoakaiR@IEl) <ox w5 v s eeus as 5 790 € logavulin1bans ................... 1200 €
Gintonic . ... 800 € (Parfum puissant, tourbé. reglisse. bien équilibre)
COCKTAILS %04
Lle Mojito Classique . . . . .. ... 800 €
Rhum BACARDI, feuilles de menthe fraiche. citron vert, sucre de canne, eau gazeuse, angostura

Lle Majito Royal. . . ... Q0 €
Rhum BACARDI feuilles de menthe fraiche. citron vert, sucre de canne, angostura, Champagne

L Baef . . Q00 €
Champagne. Grand Marnier; Passoa, sirop de framboise

G UBPE counvan vv s i s s vovese s o3 i 5 o Seeewavas o5 & i W 00 vewswsm e By & 5 o8 Bag 700 €
Rhum BACARDI, Pepsi. citron vert

Caipirinha . ... ... o 790 €
Cachacga, citron vert, sucre de canne

Gin Fizz. . 700 €
Gin BOMBAY SAPHYRE, jus de citron et tonic, sucre de canne

SOMIZ. 700 €
Apérol. champagne. eau gazeuse et rondelle d’orange

Saris Gleolvses e o s m me vonees o 18 5 50 S SSTERETE B 53 55 O A RONGESEE 1 5 05 1 SR E 620 €

bora bora, Jus d'ananas. mangue. citron et trait de grenadine

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

OUVERT
Lundi au jeudi : 12hOO & 14h30 - I9hOO & 22h30

Vendredi : 12hO0 & 14h30 - 19hO0 & 23hO0
Samedi : 12hO0 & 1BhO0 - 19hO0O & 23hO0O
SALON PRIVATIF A 'ETAGE
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PRIX NET., TAXES ET SERVICE INCLUS, EXIGEZ VOITRE TICKET. l'abus d'aleool est dangereux pour la santé. & consommer avec modération.,



CHAMPAGNES

A la coupe Champagne du MOIS . . .. ..o Q00 €
A la bouteille 750
Canard Duchéne cuvée Leonie. .. .. ... 4000 €
Moect & Chandon Brut . ... ... 6900 €
RUINGrt R BrUt. . 7900 €
Ruinart Blanc de blancs . . ... Q400 €
DB 5 s conmeso 5 3 5 9 0 RORER G 55 15 5 D 5 S AR IS T § O AR R i T T 7200 €
Plspir HEdseek oo o oo v v svsvswsr s vs o 6 5 R TEEETSE U5 W U U SPSSUSEESE U 86 G B 5 8200 €
CUVEE oS8 LOIREIE PEREIBN oo s v o o wosomesi s 50 g 50 30 468 SERUHAIAE B9 5% 09 090 5% NN 0NESE 1500 €
Magnum 151
Ruinart Blanc de blancs . ... ... o 190,00 €
ALCOOLS 104
BaIlCYS . .o 6,00 €
Vodka GREY GOOSE ... 680 €
Cachaca JAN@Iro. . .. .o 700 €
RRUM BAC ARD . 700 €
Gin Bombay Sapphire. . ... 7950 €
Pérs Papa Pl des: PRIIBEIRES o oe on s 56 0 w0 00 o iien e o o8 i 40 56 G Banaieon 53 44 0 0 6 e Q00 €
40 cl
VIN AU VERRE [n vino veritas
ROSE RO d
Méditerranée région de Provence, Magic St Tropez IGP .. .. ... . 400 €
BLANC
Pays d'Oc Terret Chardonnay IGP ... 500 €
Chablis Le finage la Chablisienne AOP . ... 700 €
Moelleux Céte de Gascogne XVIII Saint Luc “Plaimont” IGP. .. ........... ... ... ... ....... 500 €
ROUGE
Cote de Gascogrie: Montplaisic “Demaing Duboseq” ACP . su v in v wn smvsvice s ss o s b s 8500 €
Baron Boutisse, Chateau la Commanderie, Lalande de Pomerol AOP .. .................... 750 €
Cote du Rhéne E Guigal AOP . .. 650 €
Californien Zinfandel . ... ... 650 €

PRIX NET, TAXES ET SERVICE INCLUS. EXIGEZ VOITRE TICKET. l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. & consommer avec modération,



VIN EN BOUTEILLE [n vino veritas

ROSE 75 d
Mediterranée région de Provence. Magic St Tropez IGP ... ... ... L. 2700 €
Céte de Proveriee. Guvée Domicing dels ROUURBIE «vawsmes os o s wi s swwmms w2 o8 o v o o 33.00 €
BLANC

LOIRE

Sancerre. “les Ormeaux” Joseph Mellot AOP . . ... o 3900 €
Pays d'Oc Terret Chardonnay IGP. . ... . 2400 €
Pouilly Fumé. Chiantdes vignes. . Joseph Mellot AP coumr s ox i v v seswvanes 5 w5 05 9o s s 4600 €
BOURGOGNE

Montagny 1¢° cru, Chéateau Davenay Clos Chaudron Michel Picard AOP. . ............... 5300 €
Chablis Le finage la Chablisienne AOP. .. ... . 4100 €
Macon Lugny Saint Pierre, Bouchard pere et fils AOP . .. ... ... 2700 €
Ruatles Dommeing RSOt AP crcnovmsis s a3 o v o5 wommmmvominn. % &3 iy % W5 niamomSSER DY T O €% T S 55,00 €
ROUGE

LOIRE

Chirion: Donidine deika Molbsleig AP . ve v 5o s svvemeren 53 o 56 g b sever et o v o5 56 5 5 2400 €
Sancerre. Joseph Mellot Le Rabault AOP . ... ... . 3000 €
BORDEAUX

Haut Médoc, Chateau Lieujean. Cru Bourgeois AOP . ... ... 3200 €
St-Estephe. Chateau Haut-Marbuzet “Domaine Duboscg” AOP . ... .. i, 5400 €
Chéateau la Commanderie. Lalande de Pomerol AOP .. .. ... ... .. ... . .. ... ... ........ 4900 €
Saint julien .Chéateau Talbot “Connétable de Talbot™ AOP .. ... ... ... ... ... . ... ..., 66,00 €
Saint Estephe Chateau Tour de Pez AOP ... ..o 6900 €
Céte de Gascogne Montplaisir “Domaine Duboscq” AOP ... ... ... i 2800 €
Chateau Grutiid arese SambIulign PO s e s saveneman o 5 14 @ & GOVERER 23 55 51 W 45 25500 €
Chtiteasia L Laigurie Haut-Medor ADGw: i s wn ox s i 5 o9 v s s st oo 590 95 5 65 54 5 185,00 €
Chateos ChioisseSpleen Mot A« so ox o on s s e ax ws S oSS & 26 & T8 60 8000 €
Chateau Grabas - AOP GRAVE. . . ... 2000 €
Chateau La Rose Perruchon, AOP Lussac Saint=Emilion ....... ... ... ... ... ... ........ 30,00 €
BOURGOGNE

Mersuiteg. Domisitie: Voariek AP s o o v o s ovssmen s o we o on ssmsmmes @ @8 s 9 w90 9900 €
Pinot noir Bouchard AOC . ... 3300 €
Haiute Goteide bediunig Bolehitnd: ?NOG: v o s 5 somuves o8 53 03 56 45 56 Be e o8 & 7% 29 54 20 5o 4400 €
COTE DU RHONE

Céte du Rhéne E Gmgol PEIR omananmsn on i o5 o wewams e 54 08 W N5 SERSRSEAE IR BN 6 v W v 2000 €
Croze Hermitage “La petite ruche” Michel Chapoutier AOP . ... ........................ 5500 €
Saint-joseph Cave de Tain AOP. . . ... 4800 €
PROVENCE

Domaine de la Rouillere Grande Réserve . .. ... .. .. . . . . . . 3300 €
VIN DU MONDE

Cobirsrnien fintandel "Galle .. coreres s v o 5 s ssvereT e 5 B S G R SETEEEE SR 1 85 5 5 5 2800 €
Los QUINEAOS . . . oo 3300 €

PRIX NET., TAXES ET SERVICE INCLUS, EXIGEZ VOITRE TICKET. l'abus d'aleool est dangereux pour la santé. & consommer avec modération.,



DIGESTIFS o

NGNS MBS o s voveneson i 55 0 50 SoTENETaE 15 55 55 B 5 CoUEEEE I I 57 5 6 58 Ve 600 €
Gt 27 @t Bl oo 680 €
Poire WLl . . o oo 680 €
Gerievre de Houlle, Lafte TG« ws s wv v vi svpavsmss o a0 0 6% o6 S Eounmess i @1 i i Seovss 700 €
Grand Marnier cuvée du CENEENAINE . . . ..o oot e e e 1200 €
Calvados Dubreuil. . . ... 800 €
&7 5 (o RO NS NS — Q.00 €
DO PaDa . . 800 €

10UT SAVOIR

La cuisson JOSPER @ La vionde maturée

Le four JOSPER combine les fonctions barbecue et four ce La maturation est un phénomeéne physique ol les enzymes naturelles
qui permet de travailler avec une température élevée afin (les protéases) degradent les fibres musculaires. Ce processus attendrit
de cuire et de braiser en évitant de dessécher et carboniser la viande et permet également au gras de se fondre dans les fibres
les aliments. du muscle. Cette phase dure une vingtaineg de jours. Une bonne
Cette technique de cuisson allie les saveurs d'une cuisson au maturation se fait uniquement avec une sélection de viandes issues
barbecue & la tendreté d'une viande cuite au four gréce & des meilleurs terroirs durope et du monde, avec un critere
lutllisation du charbon végeétal. Les  aliments sont ainsi prédominant : le persillage. Ces viandes sont ensuite placées durant
parfumés, avec un godt inimitable. 21 & 30 jours dans une chambre froide réservée & cet effet avec un
Il permet aussi de fumer les aliments gréce & Uutilisation de contréle de la température et de hygrométrie trés précis. Au final,
différents bois comme le pied de vigne. Celte technique de on obtient un produit tendre. persillé, avec un irrésistible et subtil godt
cuisson en deux phases demande un peu de patience. de noisette. Plusieurs races de viandes ont été sélectionnées pour vous

offrir encore plus de plaisir |

=i

O rue de Pas 59800 LILLE
Tel : O3 2012 85 30

*
Retrouvez-nous également sur 0

www.beel-restaurant.com
@

Pour toute réservation de groupe. anniversaire ou privatisation, contactez :
Manon SPITZ au +33 (O)6 80 75 89 99 ou par mail : commercial@beef-restaurant.com

X

PRIX NET, TAXES ET SERVICE INCLUS. EXIGEZ VOITRE TICKET. l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. & consommer avec modération,



